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FÖRDRINKAR
PRE-DRINKS

BEAUMONT DES CRAYÈRES
GRAND RESERVE NV  165:- / 761:-

CASALFORTE PROSECCO 
EXTRA DRY – Veneto, Italy     99:- / 399:-

APEROL SPRITZ        125:-
Aperol, prosecco och soda.
Aperol, prosecco and soda water.

FÖRRÄTTER
STARTERS

SOTAD SPETSKÅL  135:-
Syltat äpple, hasselnötter, parmesanemulsion och  
Sellerichips.
CHARRED POINTED CABBAGE – Pickled apple, hazelnuts, parmesan 
emulsion, and celery chips..

RÅBIFF  172:-
Picklad rödbeta, senapskräm, kapris, knaperstekt 
isterband och friterad lök.
STEAK TARTARE – Pickled beetroot, mustard cream, capers, crispy 
fried sausage, and fried onion.

ANKRILLETTE  155:-
Tryffelemulsion, stekt brioche, vinägerchips, cornichons 
och toppad med parmesan.
DUCK RILLETTES – Truffle emulsion, toasted brioche, vinegar chips, 
cornichons, and topped with parmesan..

KRYDDSTEKT TONFISK  165:-
Serveras med sesamdressing, riven soja, krispigt friterat 
rispapper, chili, rättika, hjärtsallad och sticklök..
SPICED SEARED TUNA – Served with sesame dressing, grated soy, 
crispy fried rice paper, chili, radish, baby gem lettuce, and scallions.

CHARKPLANKA / GRANDE 225:- / 325:-
Fyra sorters charkuterier, surdegsbröd, picklade grön- 
saker, marmelad, färskost, hårdost och oliver.
DELICACY PLATE / GRANDE – Four kinds of charcuterie, sourdough 
bread, pickled vegetables, marmalade, cream cheese, hard cheese 
and olives.

VITLÖKSBRÖD 85:-
Aioli.
GARLIC BREAD – Aioli.

VARMRÄTTER
MAIN COURSES

RÖDBETSRISOTTO  235:-
Getost, glaserade betor, friterad palsternacka, pinje- 
nötter och rucola.
BEETROOT RISOTTO – Goat cheese, glazed beets, fried parsnip, pine 
nuts, and arugula.

SMÖRSTEKT RÖDING  310:-
Rotselleripuré, citronstekt svamp, skummad musselsås, 
krispig svartrot.
BUTTER-FRIED CHAR – Celeriac purée, lemon-fried mushrooms, 
foamed mussel sauce, crispy black radish.

BULLS RÄKMACKA  275:-
200g handskalade räkor, tekaka från Skånskan, ägg, 
majonnäs, sallad och citron.
BULLS SHRIMP SANDWICH – 200g hand-peeled shrimps, tekaka, 
egg, mayonnaise, lettuce and lemon.

SKALDJURSPASTA  265:-
Pappardelle, chilistekt scampi, vinkokta musslor och 
krämig saffranssås.
SEAFOOD PASTA – Pappardelle, chili-fried shrimp, wine-steamed 
mussels, and creamy saffron sauce.

ÖRTSTEKT HJORTINNANLÅR  285:-
Friterad potatiskrokett, svampsås, syltade päron, 
savoykål och friterad grönkål.
HERB-ROASTED VENISON LOIN – Fried potato croquette, mushroom 
sauce, pickled pears, savoy cabbage, and crispy kale.

RÅBIFF  305:-
Picklad rödbeta, senapskräm, kapris, knaperstekt ister-
band, friterad lök och pommes frites.
STEAK TARTARE – Pickled beetroot, mustard cream, capers, crispy 
fried sausage, fried onion, and French fries.

GRILLAD RYGGBIFF  310:-
Café de Paris-sås, sotad tomat, Bella Verde och 
pommes frites.
GRILLED SIRLOIN STEAK – Café de Paris sauce, charred tomato,  
Bella Verde, and French fries.

AIOLI 25:-
BEARNAISE 30:- 
Bearnaise sauce

POMMES  45:-
French fries

SÖTPOTATIS POMMES  55:-
Sweet potato fries

MIXSALLAD  45:-
Mix salad

PARMESAN- & TRYFFELDRESSADE
POMMES 80:-
Parmesan & truffle dressed french fries

HAMBURGARE
HAMBURGERS

VEGETARISK GETOSTBURGARE  245:-
Pepparmajo, sallad, guinnesslök, friterad palsternacka, 
pommes, bröd från Skånskan, ketchup och aioli.
VEGETARIAN GOAT CHEESE BURGER – Pepper mayo, lettuce, gu-
inness onion, deep-fried parsnip, french fries, bread, ketchup and 
aioli.

BULLS CHEESEBURGER 200G NÖTKÖTT 245:-
Sallad, tomat, rödlök, Bulls hamburgerdressing, cheddar- 
ost, pommes, bröd från Skånskan, ketchup och aioli. 
(tips: Parmesan- & tryffeldressade pommes 35:-)
BULLS CHEESEBURGER 200G BEEF – Lettuce, tomato, red onion, 
Bulls hamburger dressing, cheddar cheese, bread, ketchup, aioli 
and french fries. (tip: Parmesan & truffle dressed french fries 35:-)

DUBBEL BACON
CHEESEBURGER 400G NÖTKÖTT 295:-
Sallad, tomat, rödlök, Bulls hamburgerdressing, ched-
darost, bacon, pommes, bröd från Skånskan, ketchup 
och aioli.
(tips: Parmesan- & tryffeldressade pommes 35:-)
DOUBLE BACON CHEESEBURGER 400G BEEF –Lettuce, tomato, red 
onion, Bulls hamburger dressing, cheddar cheese, bacon, bread, 
ketchup, aioli and french fries. (tip: Parmesan & truffle dressed 
french fries 35:-)

GRUYÈREBURGARE 200G NÖTKÖTT  255:-
Pepparmajo, inlagd gurka, sallad, guinnesslök, pommes, 
bröd från Skånskan, ketchup och aioli.
GRUYÈRE BURGER 200G BEEF – Pepper mayo, pickled cucumber, 
lettuce, guinness onion, french fries, bread, ketchup and aioli.

BACON 40:-

LÖKRINGAR 40:-
Onion rings

PEPPARMAJO 35:-
Pepper mayo

EXTRA OST 30:-
Extra Cheese

DESSERTER
DESSERTS

VANILJPÄRON  125:-
Chokladskum, päronglass och pistage.
VANILLA POACHED PEAR – Chocolate foam, pear ice cream and 
pistachios.

BLÅBÄR   110:-
Kanderat havre, kardemummaglass, kanel och 
citroncurd.
BLUEBERRIES – Candied oats, cardamom ice cream, cinnamon, and 
lemon curd.

CRÈME BRÛLÉE  125:-
Färska bär.
CRÈME BRÛLÉE – Fresh berries.

GLASS  55:-
En kula vaniljglass.
ICE CREAM – One scoop of vanilla ice cream.

SORBET  55:-
En kula sorbet.
SORBET – One scoop of sorbet.

TRYFFLAR FRÅN 42:-/st
CHOCOLATE TRUFFLES – Ask your waiter for today’s specials.


